SUPPE

KALTES
BUFFET

WARMES
BUFFET

DESSERTS

Diedrich s

BUFFET “DIEDRICH’S”

Tomatierte Kartoffelschaumsuppe
mit Brunnenkresse & Creme fraiche

e

Hausgebeizter Lachs & Raucherlachs
mit Zweierlei vom Kaviar,
Orangen-Basilikumsauce

& Meerrettich

Katen- & Serano-Schinken
mit Honigmelone

Gurkensalat
mit Wasabi & Granatapfel

Feuriger Tomatensalat
Baby Leaf Salat mit Grunteedressing

Cous-Cous Salat mit Minze

DAZU SERVIEREN WIR IHNEN:

ofenfrisches Baguette
verschiedene Buttersorten

—~——

Zarter Rindertafelspitz mit Wurzelgemiise,
Meerrettich - Kriautersol3e

Filet vom Muritz-Welz
auf Fenchel -Tomatenragout
& Butter - Dillkartoffeln

Krauter-Gnocchi mit Tomaten & Pak Choi
Belugalinsen mit Kokos & Gemutse

—

Hausgemachte Waldbeerengrutze
mit Vanillesauce

Schokoladenbrownie mit Erdbeercreme

PREIS: 44,90€
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SUPPE

KALTES
BUFFET

WARMES
BUFFET

DESSERTS

S

BUFFET
“OSTSEESPAZIERGANG”

Fischsuppe , Ostseeland”
mit Fenchel & Pernot

= 7

Hausgebeizter Kabeljau mit Tomaten-Vinaigrette
Gebackene Garnelen mit Algensalat
Sushi mit Nori Blatter, Lachs & Gemiuse

Baby-Leaf-Salat mit Griintee-Dressing

DAZU SERVIEREN WIR IHNEN:

ofenfrisches Baguette
verschiedene Buttersorten

Filet vom Wolfsbarsch

mit Lauch-Paprikagemiise & Pesto-Kartoffeln

24 Stunden gegarter Schweinekrustenbraten
mit Spitzkohl, Steinpilze in Rahm & Kroketten

Tranchen vom Kalbsriicken
mit Babyspinat leicht getruffelt

Creme brulée von Cassis

Ziegenkaseballchen & Sangria-Sud mit Feigen

Schokoladenmousse mit Balsamico-Kirschen

PREIS: 51,90€
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SUPPE

KALTES
BUFFET

WARMES
BUFFET

DESSERTS

Diedrich ‘s

BUFFET “STEILKUSTE”

Minestrone (im Winter)
Gazpacho (im Sommer)

e

GroBe Auswahl an Antipasti
Bruschetta mit Tomate & Pesto

Vitello Tonnato mit einer Thunfischcreme &
Kapernapfel

Buffelmozzarella mit Tomate & Serano-Schinken
Rucola-Salat mit Parmesan

Zweierlei Dips :
Rote-Beete-Koriander & Quark-Krauter

DAZU SERVIEREN WIR IHNEN:

Verschiedene Baguette & Focaccia-Brot mit Olivenol

—~——

Gebratenes Filet von der Dorade
Babyspinat & cremiges Risotto

Rosa gebratener Kalbsricken
mit mediterranen Gemiuse & Rosmarinkartoffeln

Maispoularde aus dem Ofen
mit Tomatenragout & Lauch,
Pesto-Spaghetti mit Parmesan

A

Klassisches Tiramisu

Panna-Cotta
von der Tonkabohne mit Aprikose

PREIS: 49,90€
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SUPPE

KALTES
BUFFET

WARMES
BUFFET

DESSERTS

Diedrich s

BUFFET “STOLTERAA”

Tom Kha Gai Suppe
mit Kokosmilch & Hihnchenfleisch

—

Raucherfisch-Auswahl
mit Sahnemeerrettich & Kaviar

Maishahnchenbrust gerauchert mit Thunfischsauce,
Lauch & Kapern

Rucola-Salat
mit gezupften Biiffel-Mozzarella & Tomaten

Asiatischer Glasnudelsalat mit Garnelen

DAZU SERVIEREN WIR IHNEN:

ofenfrisches Baguette
verschiedene Buttersorten

e

Rosa gebratene Tranchen vom Roastbeef
mit Auberginen, Zucchini-Gemdiise,
Pfeffer-Rahmjus & gebackenen Drillingen

Filet vom Fjordlachs
mit Cous-Cous-Belugalinsen,
Curry & Passionsfrucht

e

Hollunder-Frischkase-Mousse
Stracciatella-Cremé

Creme brulée vom Cassis

PREIS: 49,90€
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SALATE

Diedrich s

lestaurant | Ca

VEGANE UND VEGETARISCHE
ANGEBOTE

Belugalinsen mit Kokos & Gemuse

Rote-Bete-Curry
wahlweise mit Huttenkéase

Truffelgnocchis mit Gartengemiise

Krautergnocchis
mit Gartengemuse

Gebratener Cous-Cous
mit Pak-Choi, Minze & Chili

Pesto-Spaghetti

mit Zitrone, Avocado & Kapern

Zitronen-Feta aus dem Ofen

mit bunten Tomaten

Walnuss-Majoran-Pesto-Tagliatelle

mit Radicchio

Kichererbsen-Eintopf

mit eingelegter Zitrone

Gurken-Satay-Salat mit Crunch

Wiirziger Karottensalat-Cashew-Salat

mit Kokosnuss & Koriander

Linsen & Rote Bete

mit Salsa verde
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WEISSWEINE

ROTWEIN

Diedrich s

UNSERE
WEINEMPFEHLUNG

Riesling, Q.b.A., trocken/halbtrocken
Weingut Sankt Annaberg, Pfalz
~Frisch & Fruchtig,
saftig im Aroma von reifen Apfeln & Pfirsich”

Grauburgunder, Q.b.A., trocken
Oberbergener Ballgeige, Baden
,2Saurearmer, frischer Grauburgunder
mit feinen Aromen nach Birne,
Aprikose und einem kraftigen Kérper®

e

Dornfelder, Q.b.A., halbtrocken/trocken
Winzergenossenschaft Sankt Annagut, Pfalz
,Fruchtbetont, mit kraftvollen Aromen von dunklen
Waldbeeren.

Anregende FruchtsiiBe, feine Wiirzaromen mit sanftem
Tannin®

»,Capa“ Tempranillo, trocken,
Vino de la Tierra de Castilla, Spanien
,Eine Note von roten Friichten, Blaubeeren & schwarzen
Kirschen“
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KASEAUSWAHL

DESSERT

Diedrich s

lestaurant | Ca

ZUSATZLICHE ANGEBOTE

Kleine Kaseplatte mit Weintrauben
verschiedene Hart - & Weichkase

ca. 900 g

Preis: 59 Euro
GroBe Kiaseplatte mit Weintrauben

verschiedene Hart - & Weichkise

ca. 1,3 kg

Preis: 79 Euro

.

Kasespezialititenplatte
mit Feigen & Nussen
verschiedene internationale Kasespezialitaten,

ca.l kg

Preis: 69 Euro

e P

.. etwas Siifes zum Abschluss?
Eisbombe

mit Obstgarnitur & Fontinenfeuerwerk

Preis: 6 Euro
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