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Diedrich’s

FEINES ESSEN

LIEBE GASTE,

WIR FREUEN UNS, SIE IM RESTAURANT ,,DIEDRICH’S IM OSTSEELAND*“
BEGRUSSEN ZU DURFEN.

ES ERWARTET SIE EINE MODERNDE KUCHE MIT FRISCHEN ZUTATEN. NATURLICH DURFEN
AUCH EINIGE KLASSIKER NICHT AUF DER SPEISEKARTE FEHLEN. WIR BEZIEHEN UNSERE
PRODUKTE VON AUSGEWAHLTEN LIEFERANTEN, WELCHE MOGLICHST AUS DER REGION

STAMMEN.

DIE ZUTATEN UND BEILAGEN WERDEN FAST AUSSCHLIESSLICH BEI UNS IM HAUS IN
HANDARBEIT ZUBEREITET. DARAUF LEGT UNSER KUCHENCHEF SEBASTIAN SZCZES VIEL
WERT. KENNZEICHNUNGSPFLICHTIGE ZUSATZSTOFFE VERSUCHEN WIR ZU VERMEIDEN.

SIE WERDEN ES SCHMECKEN!

STAMMGASTE WERDEN MIT EINER BONUSCARD BELOHNT.
BITTE SPRECHEN SIE UNSER SERVICEPERSONAL AN.

FUR FAMILIENFEIERN UND TAGUNGEN BIS ZU 50 PERSONEN
KONNEN WIR IHNEN VERSCHIEDENE RAUMLICHKEITEN IM HAUSE ANBIETEN.
UNSER RESTAURANTLEITER HERR CHRISTIAN TITTEL BERAT SIE GERNE.

DAS RESTAURANTTEAM IST TELEFONISCH UNTER 0381-54832-115 ERREICHBAR.
GERNE KONNEN SIE AUCH ONLINE AUF UNSERER HOMEPAGE RESERVIEREN.
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Diedrich’s

FEINES ESSEN

Vorspeisen

GRATINIERTER ZIEGENKASE
Apfel-Chutney | Olivendl | Balsamico

AVOCADOCREME VY
Kaffee | ErdnuBcrunch | Steinofenbaguette

RINDERCARPACCIO
Wildkrautersalat | gehobelter Parmesan |

hausgebackenes Focaccia Brot

WURZFLEISCH VON DER PUTE
Champignons | Kase tberbacken

GARNELEN
Chili | Knoblauch | Olivenol |

Steinofenbaguette

3 Stlick
5 Stuck

AIOLI

Pikante Knoblauch- Mayonaise-Creme

MOJO PICON
Rote Paprika Knoblauchsofle

BROTKORB

Steinofenbaguette

7.80 €

12.90 €

7.90 €

7.20 €

11.90 €

2.50 €

2.50 €

2.50 €
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Suppen
CURRY-ZITRONENGRAS- 8.90 €
SCHAUMSUPPE
Buchenpilze | gebackene Garnele
FISCHSUPPE ,,OSTSEELAND* 8.90 €
Fischfiletstlicke | gebunden mit Fenchel &
Anis
Salate
GARTENSPAZIERGANG VY 11.90 €
Bunter Salat | Wildkrduter | Cro(tons |
Steinofenbaguette

Kleine Portion  8.50 €
VERFEINERN SIE GANZ INDIVIDUELL:
e Hahnchenbruststreifen +6.50 €
e Fjordlachsfilet +8.90 €
e 6 gebratene Scampi +10.90 €

WAHLEN SIE EIN HAUSGEMACHTES
DRESSING:

Balsamico | French | Mango-Chili

www.restaurant-diedrichs.de
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Diedrich’s

FEINES ESSEN

Fisch

WARNEMUNDER FISCHPLATTE 49,90 € MURITZER SAIBLING 25.90 €
FUR ZWEI PERSONEN IM GANZEN GEBRATEN

Gebratene Filets vom Kabeljau | Zander | Fangfrisch | Runzelkartoffeln | &'\QQ\

Lachs | kornige Dijon-Senfsauce | buntes Salat | Mojo Sofle & griines Pesto

Gartengemuse | pfannenfrische

Bratkartoffeln 1 Person 27.50 €
FILET VOM FJORDLACHS 24.90¢ Pasta & Vegetarisch
Passionsfruchtrisotto | Urkarotte |
SuBkartoffelchip GEBRATENE GARNELEN V 21.90 €
leicht scharfe, fruchtige Tomatensauce |
KABELJAUFILET AUS DEM 25.90 € Knoblauch-Chili | hausgemachte Pasta
NORDMEER
kérnige Dijon Senf Sofe| BELUGALINSEN \/m. 18.90 €
Vanillemo6hren | Petersilienkartoffeln buntes Gartengemise | Kokosnussmilch |
Avocado

Kleine Portion 20.90 €

HAUSGEMACHTE BANDNUDELN 17.90 €

ZANDERFILET 23.90 €
Cherrytomaten | Frithlingslauch | Oliven |

geschmorte Dillgurken |

Meerrettichschaum | Kartoffelstampf Feta-Kase

TRUFFELGNOCCHI V 19.50 €

buntes Gartengemise | Portweinsauce

MAT]JES 18.90 €
Zarte Edelmatjesfilets | Hausfrauensofe |
Speckkartoffeln | Salat

ROTE-BEETE-CURRY V 16.50 €
KUTTERSCHOLLE e Rot‘e Bjete-Curry | Kokos | Huttenkase |
Kapern & Speck | knusprige S
Bratkartoffeln | Dill-Gurkensalat VEGANE VARIANTE \/c;n 15.20 €

OHNE HUTTENKASE

mm”r il
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Diedrich’s

FEINES ESSEN

Fleisch
MECKLENBURGER RIPPENBRATEN 21.90 € SAUERFLEISCH IM WECKGLAS 17.90 €
Eingelegte Backpflaumen | Apfelrotkohl | Remouladensofie | Speckkartoffeln

Salzkartoffeln
Kleine Portion 18.90 €

GESCHMORTE KALBSBACKCHEN 26.50 € Extras

Kokosnussmilch | grines Curry |

Korianderduftreis Brotkorb 2.50 €

Sof3e zusatzlich 2.50 €
ARGENTINISCHES ENTRECOTE 250¢ 34.90 € Bratkartoffeln 3.50 €
Pfefferrahmjus | Pac-choi | Rahmchampignons 3.50 €

Rostzwiebelmayonnaise | Selleriecreme |

gebackene Knusperkartoffeln

BEI
NAHRUNGSMITTELUNVERTRAGLICHKEITEN
HAMBURGER SCHNITZEL 22.90 € SPRECHEN SIE BITTE UNSER
handgeklopft | Speckkartoffeln | SERVICEPERSONAL AN.

Spiegelei | Dill-Gurkensalat

Kleine Portion 19.90 €

KNUSPRIGES 23.90 €
SCHWEINESCHNITZEL

handgeklopft | Rahmchampignons |

Pommes frites

Kleine Portion 20.90 €

1 JPN
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Diedrich’s

FEINES ESSEN

Desserts Waffeln
CREME BRULEE VON CASSIS 8.50 € WAFFEL MIT PUDERZUCKER 4.50 €
hausgemachte Eiscreme von der
Tonkabohne | Beeren der Saison WAFFEL MIT APFELMUS 4-90 €
WAFFEL, EIS & SAHNE 6.90 €
LAUWARMER 7-90 € Hausgemachte Waffel mit 1 Kugel
SCHOKOLADENKUCHEN Meistervanille | Schlagsahne
Meistervanille |
Paprika-Himbeersauce WAFFEL, EIS, HIMBEEREN & 7.90 €
) SAHNE
SUSSER ESPRESSOGENUSS 4.00 € Hausgemachte Waffel mit 1 Kugel
heifle weile Schokolade | kréaftiger Espresso el | et
Himbeeren | Schlagsahne
KAFFEEKLATSCH 4.50 €

kraftiger Espresso | 1 Kugel Meistervanille

Kuchen & Torten

1 STUCK TORTE NACH ANGEBOT

1 STUCK KUCHEN VOM BLECH 3.50 €

1 STUCK KUCHEN - RUND

3.90 €

"\' ol

OSTSEELAND ***

Hotel- Restaurant - Ausflugsziel

www.restaurant-diedrichs.de



A
[
a v,

>
=
—

Diedrich’s

FEINES ESSEN

Eiskarte
NOUGAT TRIFFT ERDBEERE 8.90 € VANILLETRAUM 8.90 €
2 Kugeln Erdbeerfruchteis | 3 Kugeln Meistervanille |

1 Kugel Edelmond Nougat | Haselnusskrokant | frische Erdbeeren o. heiBe Himbeeren (nach Saison) |

Friichte der Saison | Schlagsahne | FruchtsoBe | Schlagsahne

Schokoladentopping

BANANA CHOC 700 €  MANGO FRUCHTEIS Vel 4.50 €
Meistervanille | Edelmond- Schokoladen-Eis | 1 Kugel Mango Fruchteis |

Bananen | Schokoladensofe | Schlagsahne Mangofriichte

WALNUSS-FEIGE- EISBECHER 8.90 € BLAUBEEREISBECHER 7.90 €
2 Kugeln Wallnuss-Feige Eis | 2 Kugeln Blaubeerfruchteis | Kirschen |

1 Kugel Edelmond Nougat | Schlagsahne | Schokoladentopping

Karamelsof3e | Schlagsahne

SCHWEDENEISBECHER 8.90 € KASEKUCHEN-LIMETTE 7.50 €
2 Kugeln Meistervanille | 1 Kugel 2 Kugeln Kasekuchen-Limetten-Eis |

Weie-Schokolade-Dark-Brownie-Pistaziencrunch | Minz-Joghurt | Schlagsahne

Apfelmus | Eierlikor |

Schlagsahne | Haselnusskrokant

OSTSEELAND ***
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Diedrich’s

FEINES ESSEN

Eiskarte Kindereisbecher
SUSSER ESPRESSOGENUSS 4.00 € EISBOMBE 3.90 €
heie weifle Schokolade | kraftiger 1 Kugel nach Wahl | Marshmellow’s &
Espresso Smarties
KAFFEEKLATSCH 4.50 € PINOCCHIO EIS 4.90 €
kraftiger Espresso | 1 Kugel Schokoladen- & Vanilleeis |
Meistervanille e
EISSORTEN: 1 KUGEL: 2.80 € Wir beziehen unser Eis von IceGuerilla, einer
Manufaktur aus Beeskow, die sich kompromisslos der
Milchspeiseeis: Handwerkskunst verschrieben hat. Ihr Eis wird frisch
_ ] und mit viel Liebe gefertigt — ob klassische
Meistervanille Geschmacksrichtungen oder ausgefallene
Edelmond Schokolade Kompositionen — stetgiga)flzsul?(g?;ﬁn, oft regionalen oder
Edelmond Nougat
WeiRe-Schokolade-Dark-Brownie-Pistaziencrunch IceGuerilla ist stolz auf sein mehrfach pramiertes
Vanilleeis — ausgezeichnet als , bestes Eis
Kasekuchen -Limette Deutschlands* — und iiberzeugt mit einem standig

wechselnden Sortiment, das auch vegane, laktosefreie

WalnuR-Feige und alkoholhaltige Sorten umfasst.

Besonders beeindruckend: das Eis reift 24 Stunden, ist

Fruchteis aoserei: frei von kiinstlichen Zusatzstoffen und wird nachhaltig

Erdbeere & produziert — mit Solarenerﬁie, Wasserkiihlung und
Mehrweg-Milchbehaltern.

Mango Vot

Blaubeere 2 Wir haben uns bewusst fiir IceGuerilla entschieden, weil

ihre Philosophie perfekt zu unserer Qualitatsoffensive
passt: Handgemacht, nachhaltig, geschmacklich
einzigartig. So kdnnen wir euch Spitzen-Eisgenuss
bieten — mit gutem Gewissen.
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Diedrich’s

FEINES ESSEN

Kaffee HeiBBe Getrinke
TASSE KAFFEE (FILTERKAFFEE) 2.80 € WEISSE SCHOKOLADE MIT SAHNE 3.30 €
POTT KAFFEE (FILTERKAFFEE) 3.50 € WEISSE SCHOKOLADE MIT ESPRESSO 4.30 €
KANNCHEN (FILTERKAFFEE) 4.30 € BRAUNE SCHOKOLADE MIT SAHNE 3.30 €
TASSE FAIR TRADE BIO KAFFEE CREMA 3.10 € GLAS MILCH 1.50 €
POTT FAIR TRADE BIO KAFFEE CREMA 4.10 € GLAS HEISSE ZITRONE 2.40 €
KANNCHEN F. T. BIO KAFFEE CREMA 4.50 € HEIDELBEERGLUHWEIN 3.80 €
MILCHKAFFEE FAIR TRADE BIO KAFFEE 4.50 € MIT SCHUSS RUM 2CL 4.50 €
CAPPUCCINO 3.50 € GROG MIT RUM 2CL 3.50 €
CAPPUCCINO KARAMELL 3.90 € MAYA SCHOKOLADE 6.50 €
ESPRESSO ALFREDO CREMAZZURRO 2.80 € SCHOKOLADE, ZIMTLIKOR & SAHNE
ESPRESSO DOPPELT 4.50 €
ESPRESSO MACCHIATO 3.00 € Fruchtsafte
LATTE MACCHIATO 4.50 €
LATTE MACCHIATO KARAMELL 4.90 € FRUCHTSAFTE AUS DER SATOWER MOSTEREI BEI
ROSTOCK. EIN FAMILIENBETRIEB SEIT 1978.
HOLLANDISCHER KAFFEE 6.50 € APFEL-KIRSCH / FRUCHTSAFT 0,2l 2.90 €
Eierlikor, Kaffee & Sahne APFEL-NATURTRUB / 100% SAFT
BANANE / FRUCHTSAFT
IRISH COFFEE 6.50 € BIRNE / 100% SAFT
Whisky, Espresso & Sahne ORANGE / 100% SAFT
SAUERKIRSCHE / NEKTAR
BAILEYS COFFEE 6.50 € RHABARBERSCHORLE / NEKTAR
Kaffee, Baileys & Sahne SANDDORN / NEKTAR / HEIR/KALT 0,2l 3.90 €
TOMATE / 100% SAFT 0,2l 3.90 €

ml‘ﬁ I
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Diedrich’s

FEINES ESSEN

WASSER /SOFTGETRANKE

GLASHAGER MINERALWASSER

0.251  3.10
medium /sprudel /naturell o.71 6.20
COCA COLA /COCA COLA ZERO / 0.2l 2.90
FANTA /SPRITE /SPEZI 0.2l 2.90
GLASHAGER TONIC 0.25l  3.20
GLASHAGER BITTER LEMON 0.251  3.20
GLASHAGER GINGER ALE 0.251  3.20
HAUSGEMACHTE LIMONADEN 0.3l 6.90
ERDBEER-HOLUNDER-LIMONADE
APFEL-WALDMEISTER-LIMONADE
EISTEE-MELONE
BIER
ROSTOCKER PILS VOM FASS 0.3l  4.10
o.5l 6.20
RADEBERGER PILS VOM FASS 0.3l 4.30
o.4l 530
ROSTOCKER DUNKEL VOM FASS 0.3l 4.10
o5l 6.20
ALSTERWASSER 0.3l  4.10
o.5l 6.20
SCHOFFERHOFER HEFE FL. o5l 5.80
Hefe / Dunkel / Alkoholfrei
RADEBERGER ALKOHOLFREI 0.331  4.20
VITA MALZ 0331 4.20
BERLINER WEISSE 0331  4.20

Himbeere /Waldmeister

mﬁﬁﬁh.hfﬁ

€

€

€

€

€

€

Sekt & Prosecco

OSTSEELAND HAUSMARKE SEKT

extra-trocken / halbtrocken

SANDDORN & SEKT
Sekt mit Sanddornlikor

MASCHIO PROSECCO

APPLERITIF "APFEL & ROSE"
ALKOHOLFREI
100% Bio Demeter - vollmundiger

Apfelgeschmack mit zarter Rosennote

o.1l

0.75l

o.1l

0.75l

o.1l

3.90 €
19.90 €

4.90 €

4.50 €
24.90 €

3.90 €

~

ALLE GETRANKE SERVIEREN WIR IN

~

NACHHALTIGEN MEHRWEG-GLASFLASCHEN

100% WIEDERVERWERTBAR

60 BIS 90% ALTGLAS-ANTEIL

0% MULL FUR DEN EXPORT

\\FLASCHEN SIND BIS ZU 50X IM EINSATZ/

OSTSEELAND ***
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Diedrich’s

FEINES ESSEN

Aperitif Rum

SHERRY DRY /MEDIUM /CREAM scl  4.80 € RON BOTUCAL EXCLUSIVA 2cl  3.40

CAMPARI BITTER scl 4.80 € Rum-Sensation aus Venezuela

PORTWEIN SANDEMAN WEISS /ROT scl 3.50 € HAVANA CLUB ,ANJEO 3 ANOS* 2cl  2.60

MARTINI DRY /BIANCO /EXTRA DRY scl 350 € HAVANA CLUB ,ANJEO ESPECIAL“ 2cl  3.00

PERNOD 2cl  2.60 € DON PAPA PHILIP RUM 7J. 2cl  3.40

AVERNA 2cl  2.60 €

Digestif Branntweine

GRAPPA CHARDONNAY 2cl  3.50 € NORDHAUSER DOPPELKORN 2cl  2.20

SCHWECHOWER OBSTBRANDE 2cl ab 3.20 € DOPPELKUMMEL ORIGINAL LEHMENT 2cl 2.20

FERNET BRANCA 2cl  2.60 € Rostocker ,Man & Fru“ Kitmmel

JAGERMEISTER 2cl  2.40 €

RAMAZOTTI 2cl  2.60 € AQUAVIT ORIGINAL LEHMENT 2cl  2.40

UNDERBERG 2cl  2.60 € Rostocker ,,Man & Fru*“ Aquavit

Whisky AALBORG JUBILAUMS AQUAVIT 2cl 220
LINIE AQUAVIT 2cl  2.20

THE FAMOUS GROUSE (SCOTLAND) 2cl  2.60 €

JOHNNIE WALKER RED LABEL 2cl  2.60 € VODKA MOSKOVSKAYA 2cl  2.20

JACK DANIELS BOURBON /SGL. BARREL 2cl 2.90 € SIERRA TEQUILA SILVER 2cl  2.20

GLENFIDDICH SINGLE MALT 12 Jahre 2cl  3.00 € SIERRA TEQUILA GOLD 2cl  2.20

TULLAMORE DEW 2cl 2.80 €

CHIVAS REGAL 12 Jahre 2cl  3.20 € KALAND KUMMEL io? 2cl  3.00
Handgemacht aus regionaler Manufaktur

DALMORE 15 Jahre 2cl  4.00 €

75 Jahre alter Singte Malt pereift in handpefertipten Matusalon, Apostotes and
Anoroso Sherry Fissern. Kriftyp and bomplor lefert der Dabwore 75 eine
aromatisshe Gesohmacksviclfalt, dic selbst erfahrene Whisky-Trinker ||/\ ” A
N fin
I Il
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Diedrich’s

FEINES ESSEN

Likore Gin

AMARETTO 2cl  2.40 € GORDON’S DRY GIN 2cl 2.40 €

BAILEYS IRISH CREAM 2cl  2.60 € SAFFRON GIN 2cl  2.70 €

ANDALO SANDDORNLIKOR 2cl  2.60 € mit sanften Safrangeschmack

STERNANIS ORIGINAL LEHMENT 2cl  2.60 €

~Man & Fru“ nordisch frischer Likor GIN MARE MEDITERREAN GIN 2cl  3.50 €
die spanische Ginliberraschung!

ORIGINAL GOLDENER ZIMT 2cl  2.40 €

FISCHERGEIST /brennend serviert 2cl  2.50 € HENDRICK’S GIN 2cl  3.40 €
THE LONDON GIN NO.1 2cl  3.70 €

Pfefferminzlikor 2cl  2.40 € KNUT HANSEN GIN 2cl  2.60 €

Sambuca 2cl  2.40 € »THE BOTANIST“ ISLAY GIN 2cl  3.50 €
MONKEY 47 SCHWARZWALD DRY GIN  2cl 3.90 €

VERPOORTEN EIERLIKOR 2cl  2.40 € SIEGFRIED WONDERLEAF alkoholfrei 2cl  2.50 €

Weinbrinde Longdrinks

CHANTRE 2l 2.40 € CAMPARI ORANGE & SODA 4cl 6.50 €

ASBACH URALT 2cl  2.40 € GIN TONIC il Gpm
GIN TONIC alkoholfrei 4cl 5.90 €

HENNESSY V.S.0.P. 2cl 350 € WODKA LEMON el G

Duft nach franzésischer Eiche, Vanille & LY Cf)LA 4¢cl 6.50 €
CUBA LIBRE 4cl  6.50 €

Frichten - der Klassiker aus Frankreich
BATIDA DE COCO KIRSCH 4cl 6.50 €
PIMM’S (‘.\\‘\,\. 4cl 6.50 €

Der englische Kult Aperitif.

ml‘ﬁ 3 '
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Diedrich’s

FEINES ESSEN

EILLES TEE -
DIE EDLE TEEMARKE AUS DEM
HAUSE ).J.DARBOVEN HAMBURG

DIE MARKE EILLES TEE HAT EINE UBER 130JAHRIGE TRADITION UND FOLGT
STETS DEM QUALITATSGEDANKEN — FUR HOCHSTE ANSPRUCHE.
JOSEPH EILLES GRUNDETE DAS UNTERNEHMEN 1873 IN MUNCHEN.
INZWISCHEN GIBT ES, SEIT DER UBERNAHMEN DURCH J.].DARBOVEN VOR UBER
25 JAHREN, 37 FACHGESCHAFTE IM SUDEN DEUTSCHLANDS MIT UBER 150
TEESORTEN AUS DEN BESTEN TEEGARTEN UND BEKANNTESTEN
ANBAUGEBIETEN DER WELT FUR TEEGENIEBER.

SCHRITT FUR SCHRITT ZUM TEE

WELKEN, ROLLEN, FERMENTIEREN, TROCKNEN UND SORTIEREN: FUNF

ARBEITSSCHRITTE SIND NOTWENDIG, UM DEN TEE NACH DEM PFLUCKEN DER

OBERSTEN BLATTKNOSPE UND DER ZWEI FOLGENDEN JUNGEN BLATTER

TRADITIONELL ZU VERARBEITEN.
AUF DEN WELKTISCHEN VERLIEREN DIE BLATTER ETWA 30% IHRER
FEUCHTIGKEIT UND WERDEN GESCHMEIDIG GENUG FUR DEN
ROLLVORGANG.

DABEI BRICHT DIE OBERFLACHE DES TEEBLATTES, UM ANSCHLIEBEND
FERMENTIEREN ZU KONNEN. ALS FERMENTATION WIRD DER
OXIDATIONSPROZESS BEZEICHNET, BEI DEM DER TEE INNERHALB VON 30 BIS 120
MINUTEN SEINE ROTLICH BRAUNE BIS SCHWARZE FARBE ANNIMMT. BEI
GRUNTEE ENTFALLT DIESER ARBEITSSCHRITT.

ES FOLGT DER WEG DURCH DEN ETAGENTROCKNER, BEVOR DER TEE MIT EINER
RESTFEUCHTE VON ETWA 2% AUF RUTTELSIEBEN ERST IN VIER BLATTGRORBEN
(BLATT, BROKEN, FANNINGS UND DUST) GRADIERT UND DANN TRINKFERTIG IN
SACKE VERPACKT WIRD.

Wm \
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Diedrich’s

FEINES ESSEN

EILLES PREMIUM TEE // GLAS 0,3L  3.20 €

BIO DARJEELING IMPERIAL SECOND FLUSH - BLATT

Sommerpflickung aus kontrolliertem biologischen Anbau, mit zart nussiger Note & goldener Tassenfarbe

BIO ENGLISH BREAKFAST TEA - BLATT

Traditionsmischung aus Ceylon & Stidindien

FRIESISCHE MISCHUNG - BROKEN

Kraftige Mischung aus Assam, Ceylon- & Sumatra Tees mit charakteristisch wirzigem Geschmack

GRUNER TEE ,,SONNE ASIENS*“ - BLATT

Zart-herber griner japanischer Sencha mit fruchtig frischem Zitrusfruchtaroma, Lemongras & Farberdisteln

BIO CHINA JASMIN - BLATT

Erlesener Grintee mit dem Duft frischer Jasminbliten, fein, aromatisiert

SOMMERBEEREN

Harmonische Friichtemischung mit Himbeer-Erdbeer-Sahne Aroma verfeinert, sehr erfrischend

KRAUTERGARTEN

Wohltuende Krdautermischung mit Lemongras, Rooibos, Nanaminze, Fenchel, Zimt, Heidelbeeren, Kamille

BIO RELAX AYUVITAL

Harmonische & pikante Wellness-Mischung, abgerundet mit einer angenehmen Scharfe von Ingwer

BIO KAMILLENBLUTEN

Kamillenbliten aus kontrolliertem Anbau mit mildem & aromatischem Geschmack

BIO ROOIBOS PUR

Siudafrikanischer Rotbusch aus kontrolliertem Anbau

Wm \
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Diedrich’s

FEINES ESSEN

Empfehlungen

"DEJA-VU - TONIC"
sCL ORIENTAL DEJA-VU | 10CL TONIC WATER | EISWURFEL |
7,90 €

"PAMPELLE SPRITZ"
APERO WIE AN DER COTE D'AZUR
HERGESTELLT AUS GRAPEFRUIT , GEWURZ- & KRAUTERAROMEN,
IN COGNAC DESTILLIERT
°. PAMPELLE RUBY L'APERO | PROSECCO | SODA WASSER | EISWURFEL

7,90 €

Alkoholfreie Cocktails

"VIRGIN CAIPIRINHA*
ERFRISCHEND, MIT SUSSHERBER NOTE AUS LIMETTE,
GINGER ALE & BRAUNEM ROHZUCKER

7,90 €

"VIRGIN COLADA*“
KARIBISCH-SAHNIG MIT SCHLAGSAHNE, KOKOSMILCH & ANANASSAFT

7,90 €

"\' ol
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Diedrich’s

FEINES ESSEN

Cocktails

TEQUILA SUNRISE
FRUCHTIG SUSS MIT TEQUILA, ZITRONENSAFT, ORANGENSAFT & GRENADINE

PINA COLADA
TROPISCH-SAHNIGER GENUSS MIT RUM, ZITRONENSAFT, KOKOSSIRUP, SCHLAGSAHNE & ANANASSAFT

SWIMMING POOL
SAHNIG-SUSS MIT WODKA, BLUE CURACAO, ANANASSAFT, SCHLAGSAHNE & KOKOSSIRUP

CAIPIRINHA
BRASILIANISCH-FRUCHTIGER COCKTAIL MIT CACHACA (PITU), LIMETTE,
BRAUNEM ROHRZUCKER & CHRUSHED ICE

MOJITO
ERFRISCHEND-LEICHT MIT HAVANA CLUB, SODA, LIMETTE,
CHRUSHED ICE, BRAUNEM ROHZUCKER & MINZE

SEX ON THE BEACH
MASSIG SUSSER COCKTAIL MIT PFIRSICHLIKOR, WODKA,
ANANASSAFT, CRANBERRYSIRUP & ORANGENSAFT

ALLE COCKTAILS: 9.00 €

APEROL SPRITZ
FRUCHTIG-BITTERER SOMMERCOCKTAIL MIT APEROL, SEKT & ORANGENSCHEIBE

8.00 €

HUGO
LEICHT-ERFRISCHENDER GENUSS MIT SEKT, HOLUNDERBLUTENSIRUP & FRISCHER MINZE

8.00 €

ml‘ﬁ I
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Diedrich’s

FEINES ESSEN

WeilBweine

GRAUBURGUNDER
+OBERBERGENER BASSGEIGE*

Kabinett trocken | Baden | WG Oberbergen

Helles Gelb mit goldenem Schimmer. Duft von
Kaiserstiihler Birne, griinem Apfel und Honigmelone.
Eine feine Herbe und die fiillige Art mit viel Schmelz

lassen den Wein lange im Gaumen hallen.

o.1l 4.10 € 0.2l 7.40 € Fl. 0.751 22.90 €

SAUVIGNON-BLANC \i.

Q.b.A. | trocken | Pfalz | WG Schneider-Pfaffmann

Durch eine kontrollierte, geziigelte Vergarung kommt
die sortentypische Aromatik des Sauvignon Blanc
besonders schon zur Geltung. Der Wein zeigt sich mit
einem Hauch Exotik und einer leichten Rauchigkeit. In
vorderster Reihe stehen Stachelbeere, weifle
Johannisbeere und ein Hauch Paprika, umrahmt von
einer entziickenden Blitigkeit.

0.1l 4.30 € 0.2l 7.80 € Fl. 0.751 23.90 €
RIESLING Vo

Q.b.A. | trocken/halbtrocken | Pfalz | WG Lergenmiiller

Ein Riesling mit erfrischenden Fruchtnoten von
griinem Apfel und Weinbergspfirsich. Ein perfekter
Begleiter. Dieser Riesling tiberzeugt durch sein
harmonisches Stfie-Saure-Spiel.

0.1l 3.90 € 0.2l 7.10 € FIl.11 29.90 €

eane

mm”r il

KERNER
»WEINHEIMER SYBILLENSTEIN“

Pradikatswein, lieblich | Rheinhessen | P. Schneekloth

Kostlich aromatisch, wiirzig. Feines Bukett mit reifer
SuBe und erfrischender Saure - wunderbar
ausgeglichen.

0.1l 3.90 € 0.2l 7.10 € Fl. 1.00l 29.90 €

o CUVEE
W +WEISSER SCHOTTER*

trocken | Burgenland - Osterreich | WG Strehn

Hier fliigen sich Welschriesling, Sauvignon Blanc,
Griner Veltliner und Gemischter Satz zu einem
ausgewogenen Cuvée. In der Nase barocke
Pfirsichnoten, Yuzu u. frische Kriauter. Am Gaumen
animierendes Extrakt-Saure-Spiel.
Belebend, faszinierend ... macht stchtig!

0.1l 4.30 € 0.2l 7.80 € Fl. 0.751 23.90 €
Roséwein
&,\\\Q\' BLAUFRANKISCH ROSE \/gw

»STREHN*
trocken | Burgenland - Osterreich | WG Strehn

Der neue Jahrgang besticht durch reife Kaktusfeige,
Anklange von Pfirsich, Erdbeeren und Wiesenkrauter,
am Gaumen nochmal intensive und saftige Frucht.

0.1l 4.50 € 0.2l 8.20 € Fl. 0.751 25.90 €

www.restaurant-diedrichs.de
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Diedrich’s

FEINES ESSEN

Rotweine

DORNFELDER Yok

trocken/halbtrocken | Pfalz | WG St. Anna -
Lergenmiller
Dieser Dornfelder kommt aus der Pfalz. Er duftet fein
nach schwarzen Friichten und Waldbeeren, hat ein
charmantes, reifes Tannin und ist bereits in jungen
Jahren angenehm zu geniefien.

o.1l 3.90 € 0.2l 6.90 € FI. 11 29.90 €

&'\QQ\' BORDEAUX SUPERIEUR

A.O.P. | trocken | Chateau Bellevue Claribes -
Frankreich
Sehr tiefrote Farbe mit violetten Reflexen.
Ausdrucksvoller Duft nach reifen Kirschen mit
komplexen holzigen Noten von Ceda- Sandelholz. Der
Nachgeschmack ist lang und harmonisch. Der Gaumen
ist reich an Uberzogenen Tanninen.

o.1l 4.30 € 0.2l 7.80 € Fl. 0.751 23.90 €
BLAUFRANKISCH Vq%
»STREHN“

trocken | Burgenland - Osterreich | WG Strehn

Brombeer, Sauerkirsch, Zimt, Nelke, stoffiges Tannin,
frische Saure und kompakter Kérper — immer ein
Genuss!

0.1l 4.30 € 0.2l 7.80 € Fl. 0.751 23.90 €

WTHT#'“‘%HT/W

AT
( ((‘(f

@

SHIRAZ-CABERNET
»WINEMAKER RELEASE“

trocken | Australien | WG Lindemans

Anziehende dunkle, rote Beerenaromen mit einem
Hauch von Gewiirzen. Fruchtiger Wein mit Aromen
von Himbeere, roten Kirschen und dunkelroten
Beeren am Gaumen. Weiche Tannine im Abgang.

o.1l 3.90 € 0.2l 7.20 € Fl. 0.751 21.90 €

PRIMITIVO
DONNA MARZIA

I.G.T. | trocken | Apulien - Italien | Conti Zecca

Intensive rubinrote Farbe & Bouquet. Aroma von
reifen Friichten mit einem Hauch von Gewlrzen
Geschmack: Weich und samtig mit Aromen von reifen
roten Frichten.

0.1l 4.10 € 0.2l 7,40 € Fl. 0.751 22.90 €

TEMPRANILLO
CAPA

D.O.P. | trocken | Spanien | Vinnico

Intensive und ausgepragte Aromen erinnern an
Brombeerfriichte, Heidelbeeren und schwarze
Kirschen mit gerosteter Eiche, siflen Gewiirzen und
Ankldangen von gerosteten Kaffeebohnen. Am Gaumen
ist er trocken und vollmundig mit reifen Tanninen und
langen Finale.

0.1l 3.90 € 0.2l 7,20 € Fl. 0.751 21.90 €

www.restaurant-diedrichs.de
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